Zum Erwarmen im Backofen

in weiBen Schalen

Schnitzelpfanne

mit Pilzen

Hahnchenbrustfilet gebraten

in Tomatensauce mit Mozzarella liberbacken

Schweine Medaillons

in Tomatenrahm

Schnitzel s

Schnitzel 1sog

dazu ZigeunersoBe oder Jagersole
Bouletten

A

pro Person 8,00 €
pro Person 9,00 €
pro Person 9,00 €

Stiick 1,70 €
Stiick 3,10 €
Portion 2,50 €
Stiick 1,20 €

Hahnchenkeule
Haxenfleisch

Schweine Haxe
knusprig gegrillt

Spare Ribs ,Made in Germany*

Rippchen pikant gewiirzt und gegrillt

Schweinerucken nach ,Spanferkel Art“

mit SoBe

deftiger SpieRbraten

mit Schinken-Rostzwiebelfiillung und SoRe (400g Frischgewicht)

Schweine Schaufle

saftig aus der Schulter

Schweine Schaufle

saftig aus der Schulter

Sauerkraut, Grunkohl, Rotkohl
Kaisergemuse
Kartoffelgratin

auch mit Gemise

Vorbereitet zum Selberbacken

Kaiser Blatterteig

mit Sauerkraut und Ananas oder Kase

Hahnchenbrustfilet Gourmet

mit Champignons und Krauterbutter im Blatterteig

Schafskase im Blatterteig

vegetarisch

Stiick 2,50 €
pro Person 5,00 €
Stiick 4,50 €

pro Person 7,00 €
pro Person 7,00 €
pro Person 7,00 €

1/2 Stiick 3,30 €

Stiick 6,00 €

Portion 1,80 €
Portion 3,00 €
300g 3,00 €

Stiick 2,95 €
Stiick 3,50 €

Stiick 2,80 €

Wadhrend unserer Geschdaftszeiten warm oder kalt, fix und fertig abzuholen.

Salate
Natirlich frisch und aus eigener Kiiche - Wir empfehlen 150-250 g pro Person
Markifrische Salate Mediterraner Nudelsalat

mit o, c_)_hne Schqfskose Danischer Nudelsalat
und Krguterdressing
Gefliigelsalat mit Ananas

Eisbergsalat mit Paprika oder (wie friher

Pfirsichcremedressing

Krautsolat Tropic Broccolisalat mit gekochtem Schinken

Eiersalat mit Ananas, Erbsen und Pilzen

, Zaziki
Porreesalat mit Ananas
und Mais Antipastiplatte mit gegrillten Auberginen,
Champignons und getrockneten Tomaten

Krautsalat mit Dill

Kartoffelsalat nach Hausfrauenart
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

Harzer Kartoffelsalat mit Speck und
Zwiebeln Bohnensalat
Griechischer Bauernsalat mit Schafskdse Gurkensalat

Omas Heringssalat Selleriesalat mit Mandarinen

Traumhafte Desserts fir SiBmauler
Wir empfehlen 150 g pro Person

Eckernforder Rote Griitze mit VanillesoBRe 3,00 €
Mousse au chocolat 3,00 €
Quarkcreme mit Frichten 3,00 €
Frichteplatte oder FrichtespieBe 3,00 €
Obstsalat 3,00 €
Christel’s Himbeertraum 3,00 €
Panna Cotta 3,00 €
mit Erdbeer-Rhabarerdesser oder Himbeermark

Prosecco Creme 3,00 €

Geschdaftsbedingungen
Anlieferung:

Im Raum Herzberg liefern wir ab 200,00 € Bestellwert kostenfrei. Ansonsten berechnen
wir eine Fahrtkostenpauschale von 10,00 €. Flir weitere Entfernungen berechnen wir
0,75 € pro km fiir Hin- und Riickfahrt. Sonntags arbeitet unser Partyservice nicht! Unser
spezieller Service am Sonntag: Bis 11.00 Uhr kénnen sdmtliche Speisen abgeholt werden.

Zahlung:

Die Zahlung erfolgt bei Abholung bzw. Lieferung oder bei Riicklieferung des Leergutes,
falls nicht anders vereinbart.

Alle Preise verstehen sich als Abholpreise ab Fleischerei Engelmann, Heidestrafie 18,

inkl. 7% gesetzlicher Mehrwertsteuer. Sollten Sie Zusatzleistungen in Anspruch nehmen
wie z.B. Geschirr, erh6ht sich der Rechnungsbetrag, da wir unsere gesamte Lieferung mit
19% Mehrwertsteuer abrechnen miissen.

Geschirr Riickgabe:

Die ausgeliehenen Party-Service Gegenstdnde bitten wir spdtestens drei Werktage nach
Abholung bzw. des Lieferdatums gesdubert in unseren Geschdften abzugeben. Sollten wir
die Reinigung iibernehmen so gilt die doppelte Leihgebiihr bzw. eine Reinigungspauschale

von 25,00 € pro Stunde.

Leihgebiihren:
Messer, Gabel, Loffel, Teeldffel, Teller St. 0,20 €

Mit erscheinen dieses Prospekts, verlieren alle vorherigen ihre Giiltigkeit.
Stand August 2018

Fleischerei & Partyservice

Andreas Engelmann

Heidestrafle 18
37412 Herzberg am Harz
Telefon 0 55 21 - 24 64

Internet
www.fleischerei-engelmann.de

E-Mail
Fleischerei.Engelmann@t-online.de




Herzlich willkommen bei
Engelmanns-Partyservice...

Ein Essen mit guten Freunden, Verwandten oder auch Geschdaftspartnern hat einen ganz
besonderen Stellenwert. Hier geht es um Gemeinschaft, Geselligkeit oder anders ausge-
driickt, um ein paar schéne Stunden. Fir uns ist dies eine spezifische Herausforderung, der
sich die Familie Engelmann nun schon seit Gber 25 Jahren stellt. Unser Ziel ist es, dazu beizu-
tragen, dass lhre Feier, |hr Jubildum, lhre Konferenz rundum positiv verlaufen. Dafir verbir-
gen wir uns mit unserem Namen.

Hinweis fir Allergiker: Gerne geben wir lhnen Auskunft Gber unsere Zusatzstoffe in unseren
Gerichten!

Qualifiziertes Personal

Mit der gleichen Einstellung wie wir als Geschdftsinhaber arbeitet auch unser dynamisches Team, auf
das wir sehr stolz sind. Engagiert und flexibel stellt sich jeder Einzelne in den Dienst der Aufgabe.
Gemeinsam betreuen wir mit Freude groBBe und kleine Veranstaltungen und sind erst dann zufrieden,
wenn lhre Gaste und Sie sich zuriicklehnen, entspannen und den Anlass einfach genieBen.

Vertrauen

Vor allem Service steht natiirlich Vertrauen. Vertrauen darauf, dass unsere LandJuwel Markenfleisch und
Wourstprodukte ohne Ausnahme von ausgesuchten langjéhrigen Lieferanten stammen. Das gilt natirlich

auch fir alle weiteren Produkte, sowie fir eine Zubereitung, die dem hohen Qualitétsanspruch in jeder
Beziehung gerecht wird.

Unser Service

Zu einem guten Essen oder einer schonen Feier gehdrt aber noch mehr. Denn wie heifit es so schon:
Das Auge isst mitl Wir freuen uns darauf, lhnen zu beweisen, dass wir unseren Qualitdtsanspruch
sehr Ernst nehmen. Bitte vereinbaren Sie méglichst frilhzeitig einen Besprechungstermin in unserem
Hauptgeschaft. So und nun geht's los

Mit freundlichen GrisBen  Ihr Engelmann-Team

Der Suppenkasperl empfiehlt
pro Portion 0,5 Liter - Mindestabnahme 6 Portionen - Preis pro Porfion
Preise fiir grofiere Mengen auf Anfrage

Spargelcremesuppe 3,80 €
Tomaten-Basilikum-Cremesuppe 3,50 €
Eintopfe aller Art 3,30 €
Schlachtesuppe 3,30 €
Hochzeitssuppe 3,50 €
Gulaschsuppe 3,80 €
Lauchcremesuppe 3,50 €
Broccolicremesuppe 3,30 €
Vegetarische Gemusecremesuppe 3,50 €
Kalte Platten

Preise pro Person - ab 6 Personen

Spezialitatenplatte pro Person ca. 150 g ab 7,00 €

Gemischte Platte ab 6 Personen mit Kasseler, Schweinebraten, Putenbraten, Schinken, Mettwurst,
Spargelrollchen, Hahnchenschnitzel, Mettballchen, Thiiringer Mett und Medaillons

Rustikale Wurstmolle oder Wurstbrett ab 6,50 €
pro Person ca. 300 g

mit Leber-,Rot- und WeiBwurst, Siilze, gekochte Zwiebelmettwurst, Kesselfleisch, Zwiebelfleisch,
Jagdwurst, Schwartenwurst, Harzer Schmorwurst, Thiiringer Mett und Mettwurst

Gemischte Aufschnittplatte pro Pers. 150g ab 6,00 €
belegt nach Wahl oder Bierschinken, Mortadella, Zwiebelhackbraten, Zungenwurst, gekochte
Zwiebelwurst, Schinkenspeck, Hausmacher Rotwurst, Mettwurst

Das gibt’'s dazu
Gemischter Brotkorb mit Brotchen
Geschnittenes Brot im Brotkorb
Ciabatta

pro Person 1,80 €
pro Person 1,30 €
pro Person 1,80 €

Kostlichkeiten fir den Empfang
Schnittchen

wir empfehlen 8 Stiick pro Person

mit Braten, Schinken, Kase, Th. Mett, Mettwurst ab 1,00 €
mit Fisch (Lachs, Forelle, Matjes) ab 1,70 €
Vollkornbrotchen

mit Braten, Schinken, Kase, Th. Mett, Mettwurst ab 1,65 €
mit Fisch (Lachs, Forelle, Matjes) ab 2,30 €
1/2 belegte Brotchen wir empfehlen 3-4 Stiick pro Person

mit Braten, Schinken, Kase, Thiiringer Mett,

Mettwurst, Aufschnitt, Fleischsalat ab 1,50 €
mit Fisch ab 2,20 €
Canapés wir empfehlen 3-5 Stiick pro Person

mit Braten, Schinken, Kase, Filet, Mettwurst ab 1,85 €
mit Fisch (Lachs, Forelle, Matjes) ab 2,10 €
Italienisches Fruhstick Rustica St. 1,80 €
Ciabatta belegt mit italienischer Mortadella, Salami,

Serranoschinken und Tomatenfrischkase

Melonen-Weintrauben-SpieRe St. 1,60 €
Obst-Kase-Spiefe St. 1,60 €

Engelmanns Buffet-Variationen
Ab 15 Personen

Harzer Buffet pro Person ab 14,00 €
Unser preiswertes Party-Buffet - denn es muss nicht immer Kaviar sein! Mit unseren
beliebten Gerichten aus der gutbiirgerlichen Kiiche kénnen Sie Familie und Freunde vor-
ziiglich bewirten ohne Ihr Budget zu strapazieren.

Engelmanns Wurstspezialitaten, frisches Jager-, Schlemmer- und Zwiebelmett, Schinkenbrett

mit selbstgemachtem Landschinken, Krautsalat, Schmorwurst, Kartoffelsalat, Mettwurstplatte,
Zwiebelfleisch, Kaseplatte mit Harzkase und Schmalz, Gurken, Brotkorb, Butterrosen

Buffet des Hauses pro Person ab 19,50 €
Bratencarpaccio von Pute, Kasseler oder Roastbeef

gegrillte Mettballchen, Medaillons, gegrillte gemischte Hahnchenbrustfiletplatte, Vitello Tonnato,
gekochter Schinken mit Spargelfiillung, Schinkenspezialitaten mit Melone, Mettwurstspezialitaten,
geflllte Eier auf Fleischsalat, Mettplatte, Zwiebelfleischplatte, Fischspezialitaten,

Kasespezialitaten, verschiedene Salate, Brotkorb, Butterrosen

Mediterranes Exklusivbuffet pro Person ab 23,00 €
Bratencarpaccio von Pute, Kasseler o. Roastbeef, gegrillte Mettballchen, Medaillons, gegrill-

te gemischte Hahnchenbrustfiletplatte, Vitello Tonnato, gekochter Schinken mit Spargelfiillung,
Schinkenspezialitaiten mit Melone, Mettwurstspezialitaten, Krabbencocktail, Gourmeteierplatte
“Tonno”, Fischspezialitaten, Kasespezialitaten, Entenbrust auf gefiillten Preiselbeerbirnen,
Antipastiplatte, verschiedene Salate, Brotkorb, Butterrosen

Brunch - Fruhstucksbuffet pro Person ab 14,98 €

Wollen Sie zuhause brunchen oder friihstiicken? Dann sind Sie bei uns genau richtig. Wir
bieten alles, was zu einem gelungenen Brunch gehort.

gemischte Aufschnittplatte, gemischte Kaseplatte, gemischte Gemiuseplatte, gemischte Obstplatte,
Mettigel, Ruhrei mit Bacon oder gekochtes Ei, Butterrosen, Brotkorb mit Butterhornchen, 3 verschie-
dene Konfitliren, Engelmanns Gelfligelsalat, Engelmanns Fleischsalat

Fmgerfoodbuffet 9 Teile pro Person ab 14,00 €
Mini-HackfleischballchenspieBe mit Obstgarnitur, Rostitaler mit Lachstatar, Blatterteigfleurons mit
Kase oder Champignons, Chicken-Nuggets mit Kase iiberbacken auf Orangenscheiben, Mozzarella
Sticks mit Preiselbeeren, Kase-WeintraubenspieRe, ParmaschinkenspieBe mit Melone und
Weintrauben, Rostbrot mit Tomaten-Basilikumcreme oder Minipizza, HahnchenspieBe, dazu empfeh-
len wir Ciabatta

Zum Erwdarmen auf dem Herd
Putengeschnetzeltes

in Brocolirahm

pro Person 9,00 €

Rahmgeschnetzeltes ,,Zuricher Art“

mit Pilzen

pro Person 7,00 €

/ [ e

Schaschlikpfanne

in Sahnesauce

Engelmanns Currywurstpfanne

geschnittene Currywurst in leckerer Sauce

Rinderrouladen

mit Sauce

Schweine Medaillons

mit Pilzen, in Sahnesauce

Schweine Medaillons

mit Friichten, in Sherry-Pfeffersauce

pro Person 7,00 €

pro Person 7,00 €
2 Stiick 9,50 €
pro Person 9,00 €

pro Person 9,00 €



